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Doma v KRAJI PERNSTEJNU

Spolupracujme
a propagujmese
navzajem

Znacka Kraj Pernstejnii byva vétSinou
vnimédna jako zpisob prezentace pro
vyrobce, pro néZ by tento zpisob zvi-
ditelnéni byl jinak finan¢né nednosny.
Diky tomu, Ze se v tomto usili sdruzuje
na 20 téchto aktivnich lidi, mohou se
finan¢né slozit na vydavani novin a ka-
talogti, které jsou distribuovdny na
mnohé akce a rozdavany v informac-
nich centrech.

Aktivita Kraj PernStejnd md vSak da-
leko hlubsi smysl a tim je spoluprice.
Zapojenim se do tohoto spolecenstvi
vstupujete do rodiny osvicenych lidi,
ktefi si uvédomuji, Ze se lze prosa-
dit spiSe jako ¢len fungujiciho tymu
nez jako jednotlivec. Vyrobci Kraje
Pernstejnti oznacuji své vyrobky em-
blémem dubového listu. Tento symbol
nevyjadiuje pouze piislu$nost k dzemi
a neni pouze zdrukou ptivodu a znam-
kou kvality. MidZeme ho povaZovat za
symbol moderntho cechu. Znaci-li
vyrobci své produkty spole¢nym sym-
bolem, propaguji tak vlastné vzajemné
jeden druhého. Jak to?
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Uvidi-li zdkaznik na vyrobku logo
a je s nim spokojen, pro¢ by se vlastné
nezajimal o to, kde se tam vzal onen
symbol, ktery dozdobuje etiketu &i po-
plandava na visacce? Neni nic snazsi-
ho, neZ se mrknout na internet, kde se
vice dozvi nejen o svém konkrétnim
vyrobku, ale je mu nabidnuta moZnost
seznamit se i s dal$imi vykvéty naSe-
ho kraje. V SirSim slova smyslu poté
stejnou sluzbu odvadi kazdy vyrobek
ze vSech 27 regiond Asociace regional-
nich znagek v ramci celé Ceské repub-
liky. Nepfemyslejme tedy jenom v tz-
kém smyslu o tom, co znaceni pfinese
jednotlivcei, ale i o tom, jak se miZeme
propagovat vzdjemné a pomdhat si.
KRAJ PERNSTEJNU regionélni pro-
dukt® neni jen ndlepka, je to symbol
ochoty spolupracovat a podpofit druhé.

Noviny pro milovniky kraje Pernstejnii, jeho pFirody a lidi

Lokalni ekonomika-zakladni pilir
vzajemné spoluprace

Nase prababicky tomu fikaly jinak
V 1vodu jsme mluvili o principu, ktery

V posledni dobé se v nemalé mife ob-
jevuje pojem ,,lokdlni ekonomika®“. Co
si vSak md laik pod timto terminem
predstavit? Ackoli je to vyraz novodo-
by, princip, ktery toto souslovi pied-
stavuje, je zcela prirozeny a platny
jiZz od doby, kdy se ¢lovék stal lovcem
a posléze zeméd€lcem. Aniz si to
mnohdy uvédomujeme, za posledni de-
kddy jsme podstoupili pfekotnou cestu
od lokdlnosti ke globalizaci. Chceme
mit k dispozici vSe, nejlépe ihned, bez
ohledu na logic¢nost, zdroje, sezénnost,
ndklady, Zivotni prostfedi atd. Nelze
zpochybiovat, Ze globalizace je v mno-
ha ohledech piinosem, avSak prosazuje
se praveé na ukor lokdlnosti, naSich tra-
dic a prirozeného vyvoje. D4 se Fici, Ze
tak trochu se stavi proti pfirozenému
fadu Matky pfirody.

Globalizace se v naSem prostoru uc¢in-
né prosazuje cca poslednich pétadvacet
let. V jinych statech Evropy i svéta za-
pustila své kotfeny jiz daleko dfive. Ten-
to fakt by se na prvni pohled mohl zdat
jako nevyhodny a mohl by naznacovat,
Ze jsme néjaci zpomaleni. Ale ejhle,
pro¢ se tedy najednou nejvétsi evrop-
ské superhvézdy, jako jsou Némecko,
Rakousko, Itdlie a dalsi odvraci od glo-
balizace a sdzi na trend lokalni ekono-
miky? Ze by nékde byla chyba? A zde
mdme tu vyhodu. Nestihli jsme spad-
nout do osidel globalizace tak hlubo-
ko, abychom stihli zakopat své lokaln{
kofeny a miZeme se poucit z piikladu
naSich sousedt a hledat spravnou ces-
tu, ktera asi tedy nebude v odevzdani
se jednotnému celosvétovému stylu
a kulture.

provazi lidstvo jizZ od praddvna. Lokal-
ni ekonomika je totiz v podstaté zalo-
Zena na principu sménného obchodu.
Jde o vzdajemnou podporu mistnich
lidi, podnikateli, poskytovateld sluZeb
a také obcf, které aktivity svych obyva-
tel mnohdy zastfeSujf a podporuji. Dfive
jsme lokalni ekonomiku vyuZivali zce-
la pfirozené (jind moZnost ani nebyla),
nyn{ je v§ak potieba stdlé a Siroké osvéty
k pochopeni, Ze pravé pojem ,Jlokalni*
oznacuje to, co je v regionu nejkvalit-
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s produkty a sluzbami z ,,globalni** na-
bidky. VSak to jiz podvédomé citime.
Priznejme si, kdekdo z nés chce byt tak
trochu patriot, podpofit nasi republiku,
a v obchodé se diva u vyrobkt na zemi
pivodu a klidné ptihod{ néjakou tu kac-
ku navic za to, Ze doma bude mit éesky
vyrobek. To uz je prvni kricek k podpo-
fe lokdlni ekonomiky.

Finance neodchazeji z regionu

Pokud se tedy zamyslime, systém lokal-
ni ekonomiky se dd vyjadfit jednodu-
chym mottem: ,J4 podpofim tebe a ty
zase me&“. A pro¢ také ne? Tento vztah
je oboustranné financné vyhodny. Pod-
poruje jak podnikatele, tak je i celkové
ekonomicky prospé$ny pro zapojenou
komunitu. A zdroven nds a vSechny zi-
Castnéné uci spolupracovat. Navazové-
nim vztahti vznikaji aktivity, které jsou
k vyuziti pouze a jediné v daném regionu
a navstévnik za nimi musi pfijet. A do-
stdvame se do spletité pavuciny souvis-
losti, které na prvni pohled nejsou zcela
patrné, ale maji dalekosahly dopad. Po-

kud do regionu navstévnik pfijede, musi
nékde jist, spat, vyuzivat mistni sluzby
atd. A najednou uZ jsou zapojeni mistni
ubytovatelé, restauratéfi a provozovatelé
sluZeb. Jedna takovd vyjimec¢nd aktivita
tedy dokaze pritdhnout do regionu peni-
ze. Samotna aktivita tedy zarucuje, Ze pe-
nize neodchdzeji z regionu, jelikoZ mistn{
subjekty spolupracuji, a svou jedinecnos-
ti pritahuje finance dalsi, které podpoii
i dalsi na prvni pohled nezapojené souse-
dy. Timto se stabilizuje ekonomicka sila
regionu. Takovy region je pak odoln&jsi
proti hospodafskym vykyvim ve staté
a neni zavisly na zahranicnich trzich, ne-
bof si vysta¢i sim se svymi zdroji.

Pamatujme tedy, Ze ,VSe souvisi se
v§im“. Podpora rozvoje systému lokal-
ni ekonomiky v duchu bioekonomiky
na venkové md Sirokospektralni pfesah
do oblasti udrzitelného cestovniho ru-
chu, rozvoje funkcnosti obci, udrzby
krajiny, neziskového a socidlniho sek-
toru a celoZivotniho vzdélavani.

Sedm principt lokalni ekonomiky
e Disledné, aviak Setrné vyuZivani
mistnich zdroji (pfirodni zdroje,
tradi¢ni znalosti a postupy, lidé).
+ Setrnost k Zivotnimu prostfedi.
* Patriotismus - vztah k mistu a histo-
rickému vyvoji.
* Rozvoj celku ma prednost pred jed-
notliveem.
e Partnerstvi - vzdjemnd spoluprice
a podpora.
* Sdruzovani finan¢nich prostredkd.
* Spolec¢nd osvéta a prezentace.
Zdroj: Lokdlni ekonomika venkova,
MAS ZR 2016

St¥ipky z regionii

Cesta z mésta

a zase zpatky
Jsou cesty, u kterych je skoro jedno,
kterym smérem se po nich vydate,
neb jsou ve vSech smérech stejné po-
hodlné. Pak jsou takové, u nichz na
sméru hodné zalezi, protoze jdou
pékné strmé. A pak jsou cesty, které
sice muiZete projit tam i zpét, ale ni-
kdy se nevratite na stejné misto.
Takové jsou i cesty z mésta a zase zpat-
ky. I kdyZ uz to neni, co byvalo, stile
u nds pretrvava zvyk, Ze v patek od-

poledne se mésta vylidiiuji a karavany
nomadu tdhnou do vikendovych obydli.
A v nedéli zase nazpatek. Pokud Ize sou-
dit podle provozu alespon kolem Prahy,
je ale stale vice téch, kdo si to otocili —
z mésta presunuli své bydlisté do sateli-
tl, a kolony si tak neuZivaji jen dvakrat
tydné, ale kazdy pracovni den. Jak moc
se tim z nich stali skutecni venkované,
se miZeme jen dohadovat, ale pribyva
i téch, pro néz venkov neni jen prijem-
nou kulisou za okny komfortniho domu.
Mezi vyrobci zajimavych regiondlnich
produktli nachdzime stéle vice jednot-
livet i celych rodin, které cestu z mésta
vzali opravdu vazné a spolu s adresou
zménili razantné i sv@j Zivotni styl.
Z ruin zachratiuji staré usedlosti nebo
si stavi moderni obydli s minimalnimi
energetickymi naroky a vlivem na okol-
ni prostiedi. Obnovuji zanedbané sady
a rybniky, chovaji kozy a ovce, péstuji
byliny. Jsou to lidé rizného véku a fada
z nich ma za sebou dspeSnou kariéru
v takzvané velkém svété. Na venkov se
ptisli zachranit pfed vyhofenim nebo si
proste splnit davny sen.
Ne vsichni s timto pldnem uspéji, ro-
mantika trvd jen chvili a realita byva
nedprosnd. I pfesto jich ale pribyvad —
a s nimi i téch, kdo jsou na venkové
odjakziva a fesi opacny problém — zda
a jak odolat 1dkdni mésta se spoustou
,lepsich® piilezitosti. To jsou ty ces-
ty, které se z kazdé€ strany jevi jinak.
A mnoho z téch, kdo si vybrali tu zd4n-
livé obtiznéjsi, by uz dnes neménilo.
Naopak vés radi vezmou po své cesté
kousek s sebou, stacf, kdyZ si k nim pfi-
jedete nakoupit jejich vyrobky, ubytovat
se na farmé, nebo si dokonce i vyzkou-
Set néco, co jste v Zivote nedélali.
Regiondlni znacky jsou tu proto, aby
ukazovaly, Ze ,to jde*. Ze na venkové
vznikd spousta hodnot, kterych stoji
zato si vazit a preddvat je ddl, otevirat
jim nejen cesty, ale i srdce. Snad vas
o tom presvedct i noviny, které se vam
préaveé dostaly do rukou.
Inspirativni ¢teni preje
Katefina Cadilova,
ndrodni koordindtorka
Asociace regiondlnich znacek
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V cem spociva tradicni bohatstvi Pardubicka?

Lehky letn{ vétiik se opird do zad, vsu-
de v okoli Sumi mladé zelené listi, od
modrych hladin rybnikd se odrazeji
hiejivé paprsky slunce. Obcas se né-
kde v délce ozve placnuti o hladinu. To
kapfti vyskakuji nad vodu, aby protnuli
jim zndmou hranici svéta a ukdzali ndm
tak svou majestdtni krasu. Toto vSe je
jiZ jen torzem byvalé rybni¢ni soustavy,
kdy hladké viny rybnikd a pefeje kana-
It protinaly nas kraj jako gigantickd pa-
vucina zrcadel roztékajici se po celém
Sirém okoli. Kdo si dnes vzpomene,
Ze blankytni titdni mezi Sezemicemi
a Rokytnem a Bohdanecské rybniky
byli pouze dcerami jedné obrovské ryb-
niéni soustavy, kterou napdjel mocny
Opatovicky kandl. To vSe zde postavili
Pernstejnové, ktefi pochopili vyznam
rybnikdfstvi a ucinili z né&j zdroj bo-
hatstvi svého vychodoceského impéria.
Rybniky kraji poskytovaly neomezeny
zdroj obZivy a na jidelni¢cich mistnich
obyvatel se sladkovodni ryby objevovaly
s Zeleznou pravidelnosti. UZ Pernstejno-
vé pochopili vyznam regiondlni gastro-
nomie a dali kraji hojnost a dostatek.

Rybnikarstvi's tradici

Zanechme vSak poetickych iluzi a za-
mysleme se nad tim, co pochopili jiZ
ekonomové stredovéku. VZdy jsme byli
rybnikaisky kraj a kazdy fajnSmekr vi,
Ze nejlepsi ryba je Cerstva. Pro€ se tedy
na naSich jidelniccich Castéji objevuji
rizni tunidci, pangasové a jiné ryby?
Vétsinou jeSt€ necerstvé, ale hluboce
zamrazené.

Midme moZnost se opiit o vice jak
900letou rybnikdiskou tradici naSeho
kraje a zaméfit svou pozornost praveé

k regiondln{ gastronomii, nebof zdroje

ndm rozhodné nevyschly. V Laznich
Bohdane¢ nalezneme sddka Rybni¢ni-
ho hospodaistvi, kde 1ze onu Cerstvou
mistni rybu ziskat. Nemusime vSak jez-
dit pouze sem, nebof nastést{ jiz mno-
z{ restauratéfi procitli a PernStejského
kapra ¢i jinou rybi¢ku z mistnich sadek
si lze dat i ve Ctyfech nedalekych re-
stauracich, kam jsou ze sddek pravidel-
né dodavany. K t€émto ¢tyfem muskety-
rim pati{ bohdaneéské restaurace Pod
Radnici a Na Sddkach. Dale se s t€émito
sladkovodnimi pochoutkami muZete
potkat i v pardubické jidelné Pohanka,
kterd se specializuje na zdravou vyZivu,
a v Semin¢ v restauraci Na Hald¢. Je
dobfe, Ze se v soucasné dobé jiZ obje-
vuji osviceni restauratéfi, ktei{ se ori-
entuji na regiondlni produkty a stavi na
nich jidelnicky svych restauraci, nebof
se jednd o vitané a chutné zpestfeni.

Podpora regionalni gastronomie nespo-
¢iva pouze ve vyuzivani regiondlnich
surovin, coZ je vnimdno jako zdruka
pivodu a kvality. Dal$im diivodem
je navozeni spoluprace restauratéri
a vyrobct. Dochédzi tak k vytvafeni

sité vztaht, kterd ekonomicky posiluje

Yive

region a Cinf jej sobéstatnéjSim a zaji-

Vv

mavejsim.

Regionalni gastronomie je trendem
Putovéni za lokdln{ gastronomif se stdva
novym trendem. Tradi¢né lidé radi jezd{
na Moravu do sklipkd, ¢i za regiondl-
nimi pivovary po celé republice. Nové
vznikaji vinafské i gurmdnské stezky,
které nabizeji prohlidku pfirodnich za-
jimavosti a zdroveni Siroké spektrum
mistni produkce. Nemusime pro piiklad
chodit daleko. Na tpati Zeleznych hor
vzniklo jiZz nékolik takovychto stezek
— Gurmanskd, Formanska a dalsi. Pfi
jejich projizdéni muZete okusit pivo
z minipivovaru, v mistnich restauracich
ochutnat vepiové koleno, medova Zebra
a zdroven navstivit mistni pamatky. Je
tedy vidét, Ze regiondlni gastronomie se
vyrazné zac¢ind podilet i na cestovnim
ruchu. Nebavme se na Pardubicku tedy
pouze o perniku, ale pfipojme k nému
i dlouholetou rybnikéiskou tradici,
ochutnivejme to nejlepsi z mistnich vod
a cestujme za tim po slunnych hrazich
rybniki a brezich rek.

Prirodni mydla s extraktem

Na Bohdanecsku zapracovala snaha ko-
ordindtort regiondlniho znaceni KRAJ
PERNSTEINU pfimét mistni produ-
centy nejen ke sbliZen{ se, sdileni dra-
hocennych zkusenosti, ale také ke vza-
jemné spoluprici. Typickou ukdzkou
takového partnerstvi je skvéle funguji-
ci a velice intenzivni soucinnost pana
Véclavika z Dolan, ktery se dlouh4 1éta
vénuje péstovani jedlych hub a vyrobé
1é¢ivych pripravkl z nich, s pani Hof-
richterovou z Zivanic, ktera vyrabf tuhd
rostlinnd mydla — dnes uZ také s pfimé-
si zndmé hlivy ustficné, lesklokorky
lesklé neboli Reishi ¢i houby Shiitaké.
Pan Viclavik doddava Mydlarné Le-
vandulovy dim jiZ zpracované houby
v prasku, které pani Hofrichterovd na-
sledné zapracovava ruc¢né do mydlové
hmoty v rdamci svého tradi¢niho po-
stupu, tzv. metodou za studena. Tento
vyrobni proces zarucuje vysokou Ucin-
nost latek obsaZenych ve vSech 1éCi-
vych houbdch pana Viclavika. Af uz se
rozhodnete vyzkouSet mydlo s piidav-
kem hlivy Ustfi¢né, lesklokorky lesklé

(Reishi) ¢i Shiitaké nazyvanou ,,perlou
mezi houbami“ pro svou lahodnou chuft
a silné aroma, nebudete litovat. Kazdé
houbové mydlo z Mydlarny Levandu-
lovy diim dodd VaSemu télu veSkeré
prospésné latky, které tyto blahoddrné
houby obsahuji. Mydlo zaroven neob-
sahuje Zadné chemické konzervanty,
parfémy ani barviva, a proto si miZete
byt jisti, Ze bude kazdy den Setrné pe-
¢ovat o vasi pokozku.

Pokud vés zajima, jak narocnd je vy-
roba takového mydla, véite, Ze je tieba
dostatek trpélivosti. Po pfiddni veSke-
rych ingredienci lije pani Hofrichterova
umichanou mydlovou hmotu do formy,
ve které tato hmota 24 hodin tuhne.
Poté se mydlo porcuje do pfisluSné-
ho tvaru a nasledné se 3 tydny susi.
Po jeho ususeni za bé€Znych tepelnych
a svételnych podminek je mydlo pfipra-
veno k baleni a expedici ke kone¢nému
zakaznikovi.

S blahodarnymi dopliky stravy pana
Véclavika i s houbovymi mydly jste se
v minulosti mohli setkat napiiklad na
Festivalu chuti, viini a femesel.

A kam déile by mohla spoluprice
pana Viclavika s pani Hofrichterovou
pokracovat?

Pan Viaclavik se v posledni dobé zacal
vice vénovat péstovani hlivy mackové,
prezdivané také jako hlivy krdlovské
(Pleurotus eryngii). Tato celosvéto-
vé chranénd houba se fadi stejné jako
vsechny jedlé houby z Dolan k nejléci-
v&jSim houbdm na celém svété. Stejné
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jako hliva dstficnd m4 blahodédrné G¢in-
ky na cely kardiovaskuldrni systém,
protoZe piiznivé ovliviiuje krevni tlak
a upravuje hladinu cholesterolu a cukru
v krvi, napomdhd regenerovat burky
V soucasné dobé je moZné u pana Véc-
lavika zakoupit pfedpéstovany substrat,
ktery zacne v brzké dobé vytvéret plod-
nice. Vypéstovanou hlivu mickovou lze
susit ¢i drtit, popf. ji tepelné zpracovat
rychlou a jednoduchou cestou. Hliva
méckovd je velice chutnd houba, kterd
se svou jemnou duzninou podoba nam
znamym lesnim hfibtim, proto je vhod-
né ji pouZit i za syrového stavu, napf.
do sal4tu.

Po vypéstovani dostate¢ného mnoZstvi
Pleurotus eryngii planuje pan Vaclavik
zacit i z této zdravi prospésné krasavi-
ce vyrabét dopliiky stravy a pani Ho-
frichterové by tak mohla ptibyt dals{
,varianta“ v jeji uz tak skvostné plejadeé
mydlovych specialit.

Festival chuti viini a Femesel jiz
podruhé ovladne pardubicky zamek

V srpnu 2016 se na zamku v Pardubicich uskutecnil tiidenni Festival chu-
ti, viini a Femesel, ktery predstavil zajimavé vyrobce a jejich produkty nejen
z Pardubicka, ale i celé Ceské republiky. Prezentaci téchto vSeuméla dopro-
vazel bohaty kulturni a hudebni program. Zakladem tspéchu celé akce byla
spolupriace MAS Region Kunétické hory, dlouholetého koordinatora projektu
KRAJ PERNSTEJNU regionalni produkt®, s méstem Pardubice, které po-
¢atkem roku pristoupilo k projektu a rozhodlo se podpofit mistni producenty.
Za tento velmi osviceny krok patfi vSem, ktefi toto umoznili, velky dik. Vysled-
kem spoluprace pak bylo zorganizovani festivalu, ktery vyplnil prostiedni vi-
kend celého sedmnactidenniho maratonu Olympijského parku Pardubice 2016.

Akce se setkala opravdu s velkym ohla-
sem, proto bylo rozhodnuto o jejim zo-
pakovani. Tentokrat v terminu 12. srpna
2017 a opét na pardubickém zamku. Po-
t&Sujici je i fakt, Ze se jiZ nyni pocitd se
tietim ro¢nikem festivalu pro rok 2018,
a to v souvislosti s pfipravovanymi Vi-
lémovskymi slavnostmi, ale to se nech-
me prekvapit aZ v pfiStim roce. Tato
dvouletd vize je krasnym piikladem
rozvijejici se spoluprice, kdy se spojuji
meésto a venkov, ze které ma uzitek celé
Pardubicko. Jednou z hlavnich dobrych
dusi této neobyCejné regiondlni akce
s celorepublikovym dopadem je slecna
Petra Pacholikovd z Kulturntho centra
Pardubice. Pojdme ji poloZit par otdzek
a vyzvédét, na co se miizeme letos t&sit?

Jakymi slovy byste nam akci predsta-
vila Vy?

Festival chuti, vini a femesel je akci,
ktera si na pomyslném pardubickém
poli svou tradici teprve buduje. Jejim
tkolem je ukdzat um Sikovnych lidi
a umélcq, ktefi se na Pardubicku vénuji
fadé aktivit. Navstévniktim tento festival
nabizi zéruku kvality a skuteCnou pest-
rost s garanci regiondlni znacky KRAJ
PERNSTEINU a jinych certifikovanych
producentd. Festival ldkd pifjemnou
atmosférou, kterd je umocnéna priveti-
vosti prodavajicich, viini dobrot, hudbou
k poslechu i tanci. Hlavnim cilem Festi-
valu je ukazat a tfeba i trochu prekvapit,
co vSechno se v misté, kde bydlite, vy-
rabi a péstuje, nebo jaké tradice se vedle
Vs stéle jesté udrzuji!

Na co se tedy miiZeme v letoSnim
roce tésit? Zmeénila se néjak koncep-
ce od minulého roku?

V letoSnim roce se miZete opét tesit
na Sirokou paletu stankti a workshopt,
béhem kterych se budou naSi produ-
centi predstavovat a vybizet k ochut-
ndvce nebo zastaveni u svych stanku.
Od rédna do vecera bude pripraven sku-
tecné bohaty program plny zajimavych
ucinkujicich, mezi nimiZ nebudou chy-
bét napriklad ozivlé loutky nebo diva-
delni improviza¢ni skupina Palefici,
kterd v loniském roce sklidila nebyvaly
uspéch. Také hudebni program doznd
jistych zmén a doufdme, Ze sedét na Zid-
li Vés jen tak nenechd. Ale to by nebylo
74dné prekvapeni, kdybychom Vam vse
fekli uZ dnes. Oproti minulému ro¢niku

jsme Festival zkrétili z pivodnich tif na
jeden den, tedy na sobotu — jak se fikd,
sazime na kvalitu, nikoliv na kvantitu.

Jakou ocekavate navstévnost?
Lorisky ro¢nik trval cely vikend. Zacali
jsme v patek a koncili v nedé€li odpo-
ledne. Nicméné, uZ tehdy navstévnost
predcila nase ocekavani, kdy se bé-
hem tfi dnd na zdmku vystiidalo néco
kolem 5 tisic navstévnikd.

Je poradatelem pouze Kulturni cent-
rum, nebo usporadani akce vyZaduje
spolupraci vice subjekti?

Festival chuti, vini a femesel se stal
prvnim vyraznym pocinem spoluprice
MAS Region Kunétické hory, MAS Ze-
leznohorsky region, MAS Bohdanecsko,
MAS Holicko a Kulturniho centra Par-
dubice a v neposledni fad¢ samotného
statutdrnfho mésta Pardubice. Vyznam-
nym partnerem akce byla rovnéZ Celo-
statni sif pro venkov. Na této akci jsme
se presvédcili, Ze spolecny postup a spo-
luprace ma smysl a Ze prave to je ta ces-
ta, kterou se chceme ubirat, a to nejen ve
smyslu pofadani akci. Cilem je pracovat
spolecné, vzdjemné se informovat, pre-
ddvat si zkuSenosti a podporovat cestov-
ni ruch na Pardubicku co mozna nejefek-
tivnéji. To uz je ale zase jiny piibéh ...

Jakym zptaisobem bude zajisténa pro-
pagace akce?

Propagaci akce bychom chtéli sméfo-
vat skrze turistickd informacni centra na
Pardubicku, pes kolegy ze Zeleznych hor
a také partnery z hradeckych informac-
nich center, ktefi nam vychazeji maximal-
né vstfic. Festival je rovnéZ prezentovin
v tiskovindch, jakymi jsou turistické no-
viny pro Vychodni Cechy, &asopis Turi-
sta, Radni¢ni zpravodaj mésta Pardubice
a skrze distribu¢ni kandly nasich skvélych
kolegli z mistnich akénich skupin. Le-
to$ni roénik bude propagovéan i v ramci
Sportovniho parku Pardubice — akce, kte-
rd ma navazat na olympijsky rok, vytvo-
fit sportovni tradici ve mést€ a zejména
posilit chuf déti ke sportu. Ddle mame
prislibenou propagaci akci na webovych
strankach, Facebooku a dalSich.

Velice Vam, sle¢no Pacholikovd, déku-
ji za rozhovor a budu se tedy tésit 12.
srpna na pardubickém zdmku na tuto
bdjecnou akci.
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V Kraji Pernstejnu se dobre sportuje (cca 50 km)

Vydejte se z Pardubic smér Lazné Boh-
dane¢. Zde si mizZete projit nddhernou
stezku okolo Bohdanecskych rybnikd,

které jsou zndmou ptaci rezervaci. Dale
vyrazte do Dolan, kde miiZete navstivit
pana Véclavika, jste-li milovnici hub.

Pan Véclavik se jiz po desetileti vénuje
péstovani hliv, Shitaké a dalsich exotic-
kych i zndméjsich hub.
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Poté projedete Staré Zdanice, zde Vs
muiZe zaujmout ov¢i chov pana Zetka,
ktery chova pfedevsim plemeno Zwart-
bles, a dale pokracujte do Podiilsan,
kde se pan Richter zabyva péstovdnim
Svestek. Diky ovocnafskym znalostem
se mu podafilo vyslechtit zcela ojedi-
né€lé a velmi chutné Svestky.
Nasledujici putovéani vede podél Opa-
tovického kanalu, technické pamadtky
budované pény z Pernitejna, do Ceper-
Ky. Odtud skrz les okolo Sudlickovy
péstitelské palenice do Hrobic a zkrat-
kou do Némcic. V Sudlickové palenici
si miZete zakoupit rizné druhy péalenek
¢i likéry, nékteré i zcela ojediné€lé jako
ofechovku.

Z Némcic se vydejte smér DFitec¢ pies
unikatni most, ktery je vyznamny tim, Ze
byl postaven v podstaté na poli a aZ poz-
dé&ji pod néj byl sveden tok Labe. Z Dritce
vyrazte smér Sezemice. Kratkd odbocka
ze Sezemic Vds privede k rybniku Lab-
ska, ktery je pozistatkem Pernstejnské
rybni¢ni soustavy. Kdybyste pokracovali
dile do Rokytna, miZete si v prodejné
pana Soukala zakoupit mistni zeleninu
a navstivit muzeum hrac¢ek Klukovsky
sen, které je nejvetsi sbirkou anglicdku ve
stfedni Evropé.

Po ndvratu do Sezemic se lze vydat
dvéma cestami. Bud’' pres Kunétice,
kde projedete po pamatkové chranéném
mostu UNNRA z roku 1947 a okolo
vyhldSené Kunétické zmrzky, kterd se
vyrdbi z pravého ovoce, a poté se vra-
tite do Pardubic, nebo smérem pres
Spojil, kde se miZete stavit pro mlécné
vyrobky z farmy Apolenka a pak dile
do Pardubic.

Pres rybniky k regionalnim vyrobkum
na Bohdaneésku (cca 11 km

Témér kazdy navstévnik mésta Lazné
Bohdane¢ ¢i obyvatel nedalekého okoli
ma toto tizemi spojené s vyznamnou ryb-
nikafskou oblasti v ele s narodni piirodn{
rezervaci — Bohdane¢skym rybnikem. Af
uz se rozhodnete prozkoumat tuto oblast
peésky ¢i na kole, nebudete litovat. O to
spiSe, udefi-li na mistni rybniky par slu-
necnich paprski. Na stezkdch kolem boh-
danecskych rybniki vés ohromi nejen pfi-
roda této chranéné oblasti, ale také okolni
obce vzdalené od sebe vZdy nékolik malo
kilometrd, které se mohou stat vasim za-
chytnym bodem pro zaslouZeny odpo-
¢inek. Cestou kolem nejvyznamnéjSich
rybniki tohoto tzemi madte jedinecnou
prileZitost zachytit okem ¢i fotoapardtem
rtizné druhy ptactva, nasbirat si lesni bo-
rivky ¢i houby nebo se potkat s vyznam-
nymi mistnimi regiondlnimi producenty,
kteff vam nabidnou své vyrobky nejvyssi
a certifikované kvality.

Pokud vyrazite od Bohdanedského ryb-
nika smérem na Neratov, neminete Ryb-
ni¢nif hospoddfstvi, kde miZete celorocné
zakoupit PernStejnského kapra. Jednd se
0 ochrannou znamku této spolecnosti, kte-
ra reprezentuje tradicni — k Zivotnimu pro-
stiedi Setrny chov kapri prvotiidni kvality
a jemné chuti. V prodejn€ na sadkéch si
vSak muiZete vybrat také amura, pstruha ¢i
jesetera. V obdobi od zaf{ do prosince vam
bude nabidnuta také Stika, sumec, candat,
lin ¢i bél. Nedaleko obce Neratov, ktera je
vzdalena od sddek Lazné BohdaneC pri-
blizn€ 2,5 kilometru, zac¢ind naucna stez-
ka okolo Pernstejnskych rybnikd. Prvnim
a nejvétsim z nich je rybnik Rozhrna sou-
sedici s rybnikem Skiin, podél jehoz hraze
vede upravend cesta okouzlujici pfirodou
smérem k obci Bukovka.

Poté, co se pokochéte rozmanitou florou
a faunou vyskytujici se podél téchto ryb-
nikli, nevahejte pokracovat na jahodové
plantaZe do Prelovic. Pan Jiff Houda, maji-
tel stejnojmenné rodinné firmy, zde péstu-

Sluneénicovy med/
Ind] A
Dominik Laznicka 7\

je fadu znamych i méné obvyklych odrid
jahod. Pan Houda péstuje veskeré odridy
jahod podloZené sldmou, coz zarucuje Cis-
totu plodt pii jejich sklizni. Plantize zde
slouzi pro samosbér jahod predev§im do
vlastnich nadob. Pokud vyrazite do Prelo-
vic v pribéhu jahodové sezény, kterd trva
od pocétku ¢ervna do poloviny Cervence,
pochutnate si a nebude se vam chtit zpét.

V Prelovicich tak nevédhejte ztistat a na-
vstivit pana Dominika Laznicku, ktery se
vénuje produkci slunecnicového medu.
Slune¢nicovy med Pana Laznicky, udite-

le véelafstvi, je ojedin€élym regiondlnim
produktem, nebot véely z Prelovic sbira-
ji nektar na mistnich slunecnicich, které
nenajdeme nikde jinde v okolf aZ stovek
kilometrd. Nevéhejte navstivit nejhez-
¢{ mista blizkého okoli a seznamte se
s Vasimi nejbliz§imi prodejci kvalitnich
aregiondlnich potravin — €asto i takovych,
které bézné nakupujeme v mnohem niZzs{
kvalit¢ v organizovanych supermarke-
tech bez jistoty pivodu a Cerstvosti.
VyzkouSejte a na rozcesti v Prelovicich se
rozhodnéte ,.kudy dal”....

Pozvanka

SLUNECNICOVY MED Z PRELOVIC JEDINE OD PANA LAZNICKY

Pan Dominik Laznicka je v soucasnos-
ti velmi uzndvanym vcelafem a zdroven
drzitelem certifikitu KRAJ PERN-
STEINU regiondlni produkt. Jeho
cesta k této profesi vSak nebyla piimo-
card. Tento medonosny piibéh zacind
v dobé, kdy bylo panu Laznickovi 11
let. Tehdy byl jeho bratr hospitalizovan
v nemocnici, kde jeho spolupacientem
byl zapéleny vcelat, ktery jej nadchl pro
toto hobby. Po navratu z nemocnice
zkous{ pan bratr vcelarit a zasvécuje do
taji tohoto femesla i svého bratra Do-
minika. Toho v€elafstvi natolik uchvitf,
Ze se stane prakticky jeho Zivotnim ko-
nickem. Nestava se vSak hned jeho za-
méstnanim, nebof osud si obcas vybira
rizné okliky, nezZ dobéhne k pravému
cili. Pan Laznicka se vyuci zednikem,

ale na svého bzucivého sladkého konic-
ka nezanevre. O néjakych 10 let pozdé-
ji se vyuct véelafem a své vzdéldni do-
tdhne az k meté nejvyssi, kdy se stava
dokonce ucitelem vcelarstvi.

Dnes sidli pan Laznic¢ka v Prelovicich,
kde pted 7 lety zakoupil statek, ktery
neustdle predélava a kde je vskutku
hodné prace. Své prvni vcelarské po-
kusy ucinil pan Laznicka na Vysociné
v Borové u Poli¢ky a Solnici. Pro¢ tedy
prave Prelovice? Dtivod je jednoduchy.
Pan Laznicka chtél délat néco vyjimec-
ného a zdejsi niZiny nabizi vcelafim
zcela specifické podminky, které vy-
hovuji napriklad specializaci na slu-
necnicovy med. Proto chcete-li okusit
jedinecny origindl, zavitejte na adresu
Prelovice 27.

Nova turisticka organizace zastiti rozvoj
turistického ruchu na Pardubicku

Béhem roku 2017 vznikne v Pardubicich nova organizace pod nazvem Turistic-
ka oblast Pardubicko. Hlavni naplni bude rozvoj cestovniho ruchu v oblasti od
Kladrub nad Labem aZ po Horni Jeleni. Vznik této organizace je zastieSenim

partnerské spoluprace mésta Pardubice s okolnimi mistnimi ak¢nimi skupinami
Zeleznohorskym regionem, Regionem Kunétické hory, Bohdane&skem, Holickem,
obcemi, informacnimi centry a dal$imi subjekty ¢innymi v turistickém ruchu.

ZaloZeni organizace oblastniho destinac-
nitho managementu na tzemi Pardubic-
ka, kterd by koordinovala aktivity vSech
zainteresovanych subjektd, aby byly ve
vzdjemné shod¢€, vytvéiela jednotny mar-
keting i propagaci, bylo jen otdzkou casu.
Dlouhodobé zde existovala neformalni
spolupréce, kterd zaloZzenim TO Pardu-
bicko dostdva oficidlni charakter. Ptikla-
dem a prvni vlastovkou tohoto usili se stal
Festival chuti, vini a femesel na zamku
v Pardubicich v roce 2016, déle jiz také
probéhlo prvni setkani vSech vyznacnych
aktérii v oblasti cestovniho ruchu a jsou
planovany dalsi meetingy ke vzajemné vy-
méné informaci i zkuSenosti. Mésto Par-
dubice tak pod svéa ochrannd kiidla piijima
i okolni venkovské regiony. Tuto iniciativa
velmi osvicené deklarovalo i ve své aktu-

Turisticka oblast Pardubicko

MAS Bohdanecsko
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alni koncepci cestovniho ruchu. Pardubi-
ce dlouhodobé rozvijeji cestovni ruch na
svém uzemi a maji dalekosdhlé zkusenosti
v tomto oboru, jsou tedy zirukou dodan{
odbornych kapacit. Sty¢nym orgdnem
ke slibné spoluprici se tak stavd Odbor
Skolstvi, kultury a sportu pod vedenim
Mgr. Ivany Liedermanové. Mistni akéni
skupiny mohou poté nabidnout své in-
formacni kandly a také zkuSenosti, které
jsou dany spolupraci lidi ve venkovském
prostoru. Cilem pak bude ukazan{ jedinec-
nosti celého tzemi, které bude zaloZeno
na fenoménech perniku, rybnikérstvi, kon{
a dalsich atributi tak typickych a vyjimec-
nych pro nas kraj. Vysledkem bude nejen
zvySeni ekonomického prospéchu celého
tzemi, ale i ucelné a Géinné nastaveni fi-
nan¢nich tokti i zdrojti informaci.
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Za regionalnimi vyrobky nemusite jen na venkov

Zatouzi-li ¢lovék po Cerstvé zeleniné, vajickach s tim krasnym zlatavym Zlout-
kem, uzenym vonicim kominem ¢i po kyprém chlebu, nemusi se jiz vydavat
na venkov. V Pardubicich funguje v soucasnosti jiz nékolik obchodi, kde je

Vv v

toto zboZzi bézné k dostani. V nich si ruce podavaji venkov s méstem. Pokud
tedy zrovna neprahnete po sportovnim zazitku, ale touZzite po nékteré z po-
choutek z nedalekych vesnic, miiZete usporit ¢as a zaZzit venkovskou idylu pri-

mo v srdci Pardubic.

Za veskerym timto udsilim stoji pile né-

kolika osvicenych obchodnikd, ktefi

fekli: Dost! Vzepreli se konzumni spo-
le¢nosti a rozhodli se obétovat sviij Cas
v zdjmu rozvoje lokdln{ tuzemské eko-
nomiky. Tim vytvorfili most mezi dvé-
ma jiZ odeddvna rozdélovanymi svéty
- méstem a vesnici. Jejich obchtidky
jsou malé, rozhodné se v nich nebu-
dete tlacit s voziky ve fronté, ale o to
utulnéjsi jsou a sdzeji na rodinné pro-
stiedi. Nenajdete zde od kazdého typu
potraviny deset druhti téhoZz, protoZe to
neni potfeba. Tito vizionéfi se rozhodli

vsadit na kvalitu, oproti kvantité. Nen{

tedy jiZ potfeba, abyste se rozhodova-
li mezi nékolika druhy téZe potraviny,
nebof oni sami jiZz vyzkouSeli mnohé
z nich a sami pro zdkazniky vybrali ty
nejlepsi. Kvalitou nabizeného zboZi si
miZete byt opravdu jisti, nebof obchod-
ni vztahy se zde uzce prolinaji s témi
osobnimi. Obchodnik i vyrobce Vam
za proddvané zboZi ruci témér osobné.

Je fajn znat svého Feznika
Existence téchto obchidkid vyznamné
prispivd také k tomu, Ze se zkracuji

cesty mezi vyrobci a odbérateli, nebof
nepotiebujete-li pfevazet zbozi pres pul
svéta, sniZuje se opét pocet meziclankd,
které se na obchodu podileji. I zde hraje
dilezitou roli osobni znamost. Neziid-
ka proto vidite, jak sdm mistr feznik ze
sousedni visky pfinasi do obchodu cer-
stvou tlatenku, nebo pfed vchodovymi
dvefmi stoji zelinaiské auto s pneuma-
tikami od bahna, protoZe pan zelindf
jesté pred hodinou vykopdval brambo-
ry u sebe na poli. Tato symbidza mésta
a vesnice je prospésnd obéma. Do mést
se dostdvaji kvalitni Ceské produkty,
aniZ bychom pro né museli vaZit dale-
kou cestu. Producentim z vesnice se
zase nabizi moZnost dal§ich odbytist ve
velkych sidlech. Celkové prospésna je
tato spoluprace poté pro nds pro vSech-
ny, nebof ob&h penéz se drzi mezi ndmi,
a podporujeme se tak vzdjemneé.

Ve dvou se to Iépe tahne...

Dal$im nezvratnym dikazem, Ze tito
obchodnici maji zdjem o rozvoj na-
Sich regiond, je ten, Ze tyto obchody
uzaviely spoluprici s aktivitou KRAJ
PERNSTEINU regiondlni produkt®,
a staly se tak nedilnou soucasti rodi-
ny obchodnikii a vyrobct, kterym jde
o blaho jejich vlastnich regioni. V tom-
to usili jsou majitelé a provozovatelé
téchto téméf gurmdnskych svatostan-
ka vitanou posilou, jelikoZ jsou to lidé
zdatni a akéni. O tom svéddi i fakt, Ze
jejich stanky muzete vidét i na mnoha
regiondlnich akcich, kam nam ptivazeji

Chcete ochutnat dobroty nasich vyrobcii?
PFijméte pozvani na nékterou z akci ...

Pro regiondlni vyrobce je na rok 2017 domluveno na tfi desitky akci, kterych se
mohou zicastnit. VétSina z nich se odehrava na Pardubicku, nebof chceme prede-
v8im ukdzat mistnim obyvatelim, co umime, a najit si v nich stdlé zdkazniky. AvSak
mnohé z nich maji i nadregionalni platnost. Nebof Kraj Pernstejnt je soucasti vys-
$tho celku, kterym je Asociace regiondlnich znacek a pro¢ neukazat napf. i v Praze,
Cholticich nebo Nymburce, co zde na Pardubicku umime, co je jedine¢né a co
jinde nenajdete? Namétkou vybirdme 9 akci, kde se lze s naSimi vyrobci potkat.

8.5. Sousedské slavnosti Pernikovd chaloupka, Raby
20. 5. Ma vlast, cestami promén Vysehrad, Praha
17. 6. Tradice Zeleznohorského regionu  rozhledna Barborka, Horni Ragkovice
23.-25.6. Dny Holicka Holice
22.7. Magdalénska pouf L4zné Bohdane¢
12. 8. Festival chuti, viini a femesel zamek Pardubice
21. 10. Podzimni Novoméstsky kraji¢ =~ Novoméstska radnice, Praha
28. 10. Vylov Bohdanec¢ského rybnika ~ Ldzné Bohdanec
prosinec Adventni trhy Pardubice Pernstynské ndmésti, Pardubice

MAS Holicko

Holice

Dasice
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Zapojte se mezi certifikované vyrobce
se znaékou KRAJ PERNSTEJNU
regionalni produkt®

Regionalni znacku spravuje MAS Region Kunétické hory, z.s. Do certifikace se mohou
zapojit i producenti z mistnich akénich skupin Bohdanedsko a Holicko, mésta Pardubic
a obce Veliny. Znacku udéluje nezavisla certifikacni komise, slozena ze zainteresova-

\\m)l
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nsren®

nych vyrobcl, zastupcii mistnich samosprav, Asociace regionalnich znacek a dalsich
organizaci. Tato komise také peclivé dohlizi na kvalitu a plnénf certifikacnich kritérii
uvyrobkii a produktd.

své proveétené zbozi.

Obchody s regionalnim zboZim:
Ceské bedynky

— Erno Kostéla 958, Pardubice
Kouzelny koS — Smilova 381, Pardubice
Potraviny Lokalka

— Pernstynské ndmésti 5

Pernik Jano$

— Véry Junkové 306, Pardubice

Cesky sedlik

— Masarykovo namésti 1484, Pardubice

Pfinos certifikace
Umisténi informace na celorepublikovém webu ARZ a na webech regiont
a partnerskych systém;
Zverejnéni v novinach ,Doma v Kraji Pernstejn(‘, v katalogu vyrobki
a ostatnich materialech region;
Prezentace a prodej produktit po dohodé a dle moznosti v prostorach infor-
macnich center, zazemi region(i a na akcich poradanych partnery i regiony;
Navazani komunikace a spoluprace s dalSimi vyrobci, moznost propojeni
nabidky, moZnost zapojeni se i do dalsich aktivit;
Prezentaceaspolupracesregionalnimivyrobci, mistnimiprodejciasubjekty
poradajicimi prodejni a prezentaéni akce aj.

Objevujte mistni kvalitni produkty. To, co je vyrobeno mistnim vyrobcem, to, co je vypro-
dukovano v mistni krajiné, je jedinecné, nezaménitelné, a tudiz prirozené konkurence-
schopné i v globalnim svété. Ochutnavejte a vyuzivejte je!

Domav KRAJI PERNSTEJNU e Turistické noviny pro izemi Regionu Kunétické hory, Bohdanec¢ska, Holicka a Pardubic. « Vyddvd MAS Region Kunétické hory, z.s.,
ve spoluprici s Asociaci regiondlnich znadek » Kontaktni osoby: Jifi Kuban, tel.: 605 329 028; Katefina Cadilov4, tel.: 724 863 604 « Fotografie: archiv partnerskych
regionti * Autofi textii: Jifi Kuban — MAS Region Kunétické hory, Timona Cermékovd — MAS Bohdanecsko, » Graficky ndavrh: 2123design s.r.o. * DTP a tisk:
Pavel Vitek, Josefa Ressla 2279, Pardubice *« © 2017

Hlavni koordinator: MAS Region Kunétické hory, z.s., Husovo namésti 790, 533 04 Sezemice

" H K p .
—_— Hl K * Ing. Ivana Pazderkova, tel.: 777 693 680, pazderkova.masrkh@gmail.com
MAS Bohdaneésko Pardubi %o? £ Mgr.Jiti Kuban, tel.: 605329 028, kuban.masrkh@email.cz www.masrkh.oblast.cz
ardubice HOI.ICKO 4(\5“00&

Vice na www.regionalni-znacky.cz/kraj-pernstejnu

www.regionalni-znacky.cz/kraj -pernstejnu

Certifikované produkty KRA] PERNSTE]NU regionalni produkt®

Jméno /nazev firmy Nazev vyrobku/i Adresa | provozovny e-mail

(pro verejnou prezentaci)
Agrospol Hostovice Jablka Sady Ostresany 466951023  info@agrospolhostovice.cz www.agrospol-hostovice.cz
Dita Hofrichterova Mydlarna Levandulovy ddm Zivanice 203, 533 42 721306599  info@lavendercz www.lavender.cz
Diana Houdova MIécné vyrobky z farmy Apolenka  Na Okrajich 156, 530 02 Spojil 775 614 618 diana.apolenka@seznam.cz www.apolenka.org/produkty-farmy
Fonticulus, spol. s ro. Sudli¢kovy ovocné destilaty a likéry Hrobice 53,533 52 466941296  info@fonticulus.cz www.fonticulus.cz
Sarka Kucerova Svestky z Pod(iléan Poddlsany 1, 533 45 Opatovice nad Labem 608 614292  prodej@ceskesvestky.cz www.ceskesvestky.cz
Jiri Vaclavik Imunoprevenc Dolany 22, 533 45 Opatovice nad Labem 777003062  info@jedlehouby.cz www.jedlehouby.cz
Jiri Vaclavik Ganoderma-REISHI Dolany 22, 533 45 Opatovice nad Labem 777003062  info@jedlehouby.cz www. jedlehouby.cz
Monika Pavlisova Kunéticka zmrzka Kunétice 608014016  zmrzlina@ kunetice.cz www.zmrzlina kunetice.cz
Ladislav Soukal Zelenina z Rokytna Rokytno 466989195  info@ladislavsoukal.cz www.ladislavsoukal.cz
Barbora Zetkova Jehnata Staré Zdanice 148, 533 44 608129778  JanZetek@seznam.cz www.farmazetkovi.cz
Jan F Vesely Houslar Konzervatof Pardubice, Sukova 1260, 530 02 Pardubice 605143405  info@luthier-vesely.com www.luthier-vesely.com
Jiti Houda Jahody od Houdy Prelovice 38, 533 41 Lazné Bohdanec 603809651 jirka@jahodyodhoudy.cz www.jahodyodhoudy.cz
Jaroslav Linhart Sklo Tiffany technika Pardubice 608834284 linart@seznam.cz
Pavel Janos Pardubicky pernik Pavel Janos Veéry Junkové 306, 530 03 Pardubice 466261167  pernikjanos@email.cz www.pernikjanos.cz
Rybni¢nihospodarstvis.ro. Pernstejnsky kapr Sadka 148, 533 41 Lazné Bohdanet 466924203  vondrkova@rhb.cz www.pernstejnskykapr.cz
Ing. David Novak Pekarské vyrobky z Uherska Uhersko 9,733 73 466 676108  statek.uhersko@seznam.cz www.statekuhersko.cz
Ales Kulhanek Dratenictvi Strossova 129, 530 03 Pardubice 608269495  dratenik@historiccrafts.cz www.historiccrafts.cz
Dominik Laznicka Slunecnicovy med Prelovice 27, 533 41 Prelovice 605935098  d.laznicka@email.cz
Madami s.ro. PeCené Caje, koncentraty KFi¢enského 451, 533 03 Dasice 777610726  objednavky@madami.eu www.madami.eu
SejrakKus Korbacky a parené syry Pardubice 777109 771 info@sejrakus.cz www.sejrakus.cz

INFORMACNT ZDROJE: wwWw.regionalni-znacky.cz/kraj-pernstejnu B Katalog certifikovanych vyrobki




